
Weihnachtskarte für den 25 und 26 

Vorspeisen 

Husumer Krabbensuppe nach Hausrezept mit 
Nordseekrabben, Sahnehaube  

9,90 € 

Geflügelbouillon mit Gemüsepfannkuchenstreifen  
7,90 € 

gebackener Ziegenkäse auf Salatbett mit Früchten dazu 
Feigensenfsauce  

13,90 € 

Rinderfilet-Carpaccio an Babyleafsalat mit Parmesan und 
Olivenöl 
 16,80 € 

Hauptgang 

Rumpsteak von der deutschen Färse 200 g 
auf Wintergemüse mit Herzoginkartoffeln und 

Kräuterbutter  
32,90 € 

Rinderroulade mit Apfelrotkohl,  
Butterkartoffeln und Sauce  

25,90 € 

Nordfriesisches Lammgulasch auf Kräuterspätzle dazu 
gemischter Salat  

24,90 € 



Bauernente, Brust und Keule, Apfelrotkohl und Kroketten  
28,90 € 

Schweinelachs Schnitzel in Nußpanade dazu 
Wintergemüse und Herzoginkartoffeln 

 21,80 € 

Duett vom Lachs und Zander , gedünstet, auf Rahmspinat 
mit Rote Bete Stampf  

28,90 € 

gebratene Scholle „Büsumer Art“ mit Nordseekrabben, 
Butterkartoffeln und Salat  

32,90 € 

Gemüsepfannkuchen (Vegetarisch) 
Pfannkuchen gefüllt mit Wintergemüse, überbacken mit 

Spinat und Parmesan  
16,90 € 

Wirsingroulade (Vegan) 
mit Birnen-Apfelkompott und Salzkartoffeln  

19,80 € 

Dessertvariation 
Spekulatiuscreme, Waldbeergrütze,  

Creme Brulle, Vanilleeis, 
Birnen-Apfelkompott,  

Sahne  
14,90 €


